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considerada como una de las 
mejores variedades de uva tinta en 
España y da origen a los vinos más 
representativos de la Ribera del 
Duero.
Empleada tanto en la elaboración de 
vinos jóvenes como crianza, 
reservas o de autor, la tempranillo 
es una uva con carácter y de 
excelente envejecimiento en barrica. 
Mantiene un armonioso equilibrio 
entre estructura, color y acidez.
Los tres vinos que componen la 
Selección de este mes son una 
cuidada Selección de Raíz de 
Guz-mán en todas sus formas: Raíz 
de Guzmán Roble (2 botellas), un 
tinto sabroso, frutal, fresco, con una 
magnífica integración de la madera 
del paso por barrica. Raíz de 
Guzmán Crianza (3 botellas) es un 
vino sabroso, con buen equilibrio, 
en el que la fruta predomina por 
encima de todo. Y, por último, el 
más que exclusivo Raíz de Guzmán 
Autor 2006, un tinto maduro, con 
detalles de torre-facto, ahumado, 
especiado, y que ofrece aromas 
terciarios muy agradables. Un vino 
muy completo y muy sedoso.

localidad burgalesa de Roa de 
Duero y sus alrededores. La altitud a 
la que se encuentra y las diferencias 
térmicas propias de la zona durante 
la maduración de la uva son las 
responsables del carácter de estos 
vinos. Raíz no sería Raíz sin la 
Ribera del Duero.
Además de la situación y del 
trabajo, lo que caracteriza a este 
proyecto es su carácter exclusivo. 
Solo se elaboran 120.000 botellas 
en total. Y decimos -y recalcamos- 
ese ‘solo’ porque realmente es un 
proyecto de nicho, exclusivo, un 
proyecto de calidad más que de 
cantidad. Todos los vinos se 
elaboran a partir de 25 hectáreas de 
viñedos propios y con el apoyo de 
algunos viticultores de la zona. 
La uva procede de dos tipos de 
suelo: una parte procede de Bocos 
de Duero, caracterizado por los 
guijarros; la otra, se obtiene de 
zonas más altas, a partir de los 900 
metros, donde las brisas son frescas 
y los suelos son rojizos con 
abundante cascajo.
Todos los tintos están amparados 
bajo el paraguas de la D.O. Ribera 
del Duero y están elaborados al 
100% con uva tempranillo, que no 
está de más recordar que está 
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Exclusividad, tradición e innovación: los 
tintos ribereños de Raíz de Guzmán
Comenzamos el curso con un descubrimiento. 
No es que Raíz de Guzmán sea una bodega 
desconocida para Todovino (su rosado ha 
sido uno de nuestros rosados bestseller a lo 
largo de la historia), si no que no éramos del 
todo consciente (culpa nuestra, por supuesto) 
de la altísima calidad de sus tintos.
Fue probarlos hace unos meses e 
inmediatamente tener claro desde el primer 
trago que esta bodega iba a ser claramente 
Selección del Club Todovino. Uno de esos 
proyectos exclusivos, bien cuidados, que 
hace bien su trabajo, que demuestra seriedad 
y sinceridad en cada uno de sus vinos, pero 
que quizá no tenga aún el reconocimiento de 
marca que merece por parte del gran público.
La Selección que os ofrecemos es un viaje 
desde abajo hasta arriba por los principales 
tintos de esta bodega, desde su vino de 
entrada, Raíz de Guzmán Roble, hasta su vino 
más preciado, el de autor, pasando por su 
crianza, un crianza con un estándar de 
calidad superior a los de su gama.
Raíz de Guzmán nació en 1998, como 
continuación de un proyecto creado en 1985, 
el año en que se inició la andadura de los 
quesos Páramo de Guzmán. Raíz surgió bajo 
la misma filosofía: tradición, innovación y, ante 
todo, calidad. Sus raíces se encuentran en la 

Bodegas Raíz de Guzmán Tintos, D.O. Ribera del Duero

 

Características
Tipo de uva: 100% Tempranillo.
Botella: Bordelesa de 75 cl.
Crianza: 17 meses en barricas de roble francés.
Grado: 14% vol. 

Notas de cata
Vista: Color granate con evolución, muy cubierto.
Nariz: Reúne las características de madurez, cuero, 
torrefacto, ahumado, especiado, aromas terciarios 
muy buenos.
Boca: Torrefactado, café, maderas, fruta negra, 
trufa, cuerpo medio, sabroso, final largo, maduro 
interesante, sedoso paso en boca.
Temperatura de servicio: 16-18° C.
Tiempo de conservación: Hasta 2019.
Acompañamiento: Pescado azul, carne rellena, 
salchichas, jamón ibérico, barbacoas, carnes 
asadas, queso maduro, pato laqueado.

Comentario de los vinos
Raíz de Guzmán Roble 2014 es un tinto roble 
mucho más que un roble, o al menos lo que 
generalmente entendemos por roble, que es como 
suelen denominar las bodegas a sus vinos más 
jóvenes que tienen algo de crianza en madera. En 
este caso casi está más cerca de un crianza. Un 
gran tinto de entrada en Raíz de Guzmán.  Raíz de 
Guzmán Crianza 2011 es un tinto sabroso y muy 
equilibrado, un señor tinto crianza de la Ribera del 
Duero; muy frutal, con la rusticidad y potencia 
característica de la zona. Nos aventuramos a decir 
que destaca entre los vinos de su categoría. Raíz de 
Guzmán Autor 2006 es una joya, un tinto muy 
exclusivo nacido a partir de algunas de las cepas 
más especiales de esta bodega. Un tinto top 
diferente, con cuerpo medio, sabroso y sedoso, dos 
características que no suelen definir a lo vinos de 
alta gama de esta zona,y que Raíz de Guzmán ha 
conseguido destacar en este vino. Una delicia.

Tinto, D.O. Ribera del DueroBodegas Raíz de Guzmán

Raíz de Guzmán Autor  2006 (93)

Vídeos de nuestra visita en:
http://www.todovino.com/home-club

Pedido mínimo: 2 botellas de 
Raíz de Guzmán Roble 2014 + 3 
botellas de Raíz de Guzmán 
Crianza 2011 + 1 botella de Raíz 
de Guzmán Autor 2006 (IVA 
incluido)

12,95 e/bot 

77,70 e 

precio medio

precio total

 

(Acumula 375 Avios por caja)

PVP para clientes no socios de esta
caja en Todovino.com: 97,35 e 

-12%

Descuento sobre P.V.P de merc
ad

o



considerada como una de las 
mejores variedades de uva tinta en 
España y da origen a los vinos más 
representativos de la Ribera del 
Duero.
Empleada tanto en la elaboración de 
vinos jóvenes como crianza, 
reservas o de autor, la tempranillo 
es una uva con carácter y de 
excelente envejecimiento en barrica. 
Mantiene un armonioso equilibrio 
entre estructura, color y acidez.
Los tres vinos que componen la 
Selección de este mes son una 
cuidada Selección de Raíz de 
Guz-mán en todas sus formas: Raíz 
de Guzmán Roble (2 botellas), un 
tinto sabroso, frutal, fresco, con una 
magnífica integración de la madera 
del paso por barrica. Raíz de 
Guzmán Crianza (3 botellas) es un 
vino sabroso, con buen equilibrio, 
en el que la fruta predomina por 
encima de todo. Y, por último, el 
más que exclusivo Raíz de Guzmán 
Autor 2006, un tinto maduro, con 
detalles de torre-facto, ahumado, 
especiado, y que ofrece aromas 
terciarios muy agradables. Un vino 
muy completo y muy sedoso.

localidad burgalesa de Roa de 
Duero y sus alrededores. La altitud a 
la que se encuentra y las diferencias 
térmicas propias de la zona durante 
la maduración de la uva son las 
responsables del carácter de estos 
vinos. Raíz no sería Raíz sin la 
Ribera del Duero.
Además de la situación y del 
trabajo, lo que caracteriza a este 
proyecto es su carácter exclusivo. 
Solo se elaboran 120.000 botellas 
en total. Y decimos -y recalcamos- 
ese ‘solo’ porque realmente es un 
proyecto de nicho, exclusivo, un 
proyecto de calidad más que de 
cantidad. Todos los vinos se 
elaboran a partir de 25 hectáreas de 
viñedos propios y con el apoyo de 
algunos viticultores de la zona. 
La uva procede de dos tipos de 
suelo: una parte procede de Bocos 
de Duero, caracterizado por los 
guijarros; la otra, se obtiene de 
zonas más altas, a partir de los 900 
metros, donde las brisas son frescas 
y los suelos son rojizos con 
abundante cascajo.
Todos los tintos están amparados 
bajo el paraguas de la D.O. Ribera 
del Duero y están elaborados al 
100% con uva tempranillo, que no 
está de más recordar que está 

Esta denominación de tintos (de hecho, 
no reconoce la elaboración de blancos) 
ha vivido un boom espectacular desde 
su fundación en 1982 con apenas un 
puñado de bodegas y menos de 6.000 
hectáreas de viñedo. Hoy ha superado 
las 250 firmas elaboradoras y se cultivan 
algo más de 21.000 hectáreas, de las 
cuales unas 20.000 son de tempranillo, 
su gran uva autóctona, más conocida 
aquí con el nombre de tinta del país o 
tinto fino.

Exclusividad, tradición e innovación: los 
tintos ribereños de Raíz de Guzmán
Comenzamos el curso con un descubrimiento. 
No es que Raíz de Guzmán sea una bodega 
desconocida para Todovino (su rosado ha 
sido uno de nuestros rosados bestseller a lo 
largo de la historia), si no que no éramos del 
todo consciente (culpa nuestra, por supuesto) 
de la altísima calidad de sus tintos.
Fue probarlos hace unos meses e 
inmediatamente tener claro desde el primer 
trago que esta bodega iba a ser claramente 
Selección del Club Todovino. Uno de esos 
proyectos exclusivos, bien cuidados, que 
hace bien su trabajo, que demuestra seriedad 
y sinceridad en cada uno de sus vinos, pero 
que quizá no tenga aún el reconocimiento de 
marca que merece por parte del gran público.
La Selección que os ofrecemos es un viaje 
desde abajo hasta arriba por los principales 
tintos de esta bodega, desde su vino de 
entrada, Raíz de Guzmán Roble, hasta su vino 
más preciado, el de autor, pasando por su 
crianza, un crianza con un estándar de 
calidad superior a los de su gama.
Raíz de Guzmán nació en 1998, como 
continuación de un proyecto creado en 1985, 
el año en que se inició la andadura de los 
quesos Páramo de Guzmán. Raíz surgió bajo 
la misma filosofía: tradición, innovación y, ante 
todo, calidad. Sus raíces se encuentran en la 

D.O. Ribera del Duero

Características
Tipo de uva: 100% Tempranillo.
Botella: Bordelesa de 75 cl.
Crianza: 8-9 meses, 80% roble francés y 20% roble 
americano.
Grado: 14,5% vol.

Notas de cata
Vista: Color guinda granate con ribete joven y capa 
media alta.
Nariz: Fino, limpio, buena intensidad, tanino 
agradable marcado.
Boca: Sabroso, frutal, fresco, ligero tanino y grata 
maderas. En boca el final es igualmente muy bueno.
Temperatura de servicio: 14-16° C.
Tiempo de conservación: Hasta 2017.

Acompañamiento: Aves, arroz y queso fresco.

Raíz de Guzmán Roble 2014
Bodegas Raíz de Guzmán Tinto, D.O. Ribera del Duero

(90+)

Características
Tipo de uva: 100% Tempranillo.
Botella: Borgoña de 75 cl.
Crianza: 12-15 meses en barricas de 90% roble 
francés y 10% roble americano.
Grado: 14% vol.

Notas de cata
Vista: Picota intenso.
Nariz: Recuerdos a frutos negros, a gratas maderas, 
cierto punto especiado.
Boca: Sabroso, buen equilibrio, torrefactado en 
boca donde predomina la fruta. Grata acidez, 
rusticidad con un final bueno.
Temperatura de servicio: 16-18° C.
Tiempo de conservación: Hasta 2018.

Acompañamiento: Pescados grasos, salsas 
suaves, carnes blancas, risotto y quesos 
semicurados.

Raíz de Guzmán Crianza 2011
Bodegas Raíz de Guzmán Tinto, D.O. Ribera del Duero

(92)


